° atapa| ¢
LA 3

° s\\\\\\"'O @
)

| W .'.'m”' p "

YA

- - -
- -

e * A ERELS e Y IS
3?’%!& o PRy r»f/:/!//({:’{’//-.‘.x;;:
B0 oh — e oo o O W TRTET — P
S ' AN %
 PANQUE DE LIMON +
DIFICULTAD: MEDIA PORCIONES: 4 TIEMPO: 35 MIN

INGREDIENTES PASOS A SEGUIR

Brownies de limdn

Mezclar manteca INCA derretida con el azicar y ralladura de limén

100 g de manteca INCA
Incorporar los huevos de uno a uno y el jugo de limén

150 g de azicar . : .
En la misma cacerola, incorporar la harina, polvo de hornear, sal.

1 Cda. ralladura de limén En un molde de panqué, colocar papel encerado y vertir la mezcla.

2 Cdas. jugo de limén Hornear a 180 C aproximadamente 20 min

7 [ucvee Dejar enfriar y cubrir con glasé de limén.

100 g de harina 0000

1/4 cdita. de polvo de hornear

Pizca de sal




